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iFTAR BUFE MENUSU

iftariyelikler
Hurma, kuru kayisi, kuru dut, kuru Gziim, kuru incir,
Boza, salep, meyve suyu, ayran, recel, pekmez, helva, bal, tereyag
Flime dil, sucuk, pastirma
B
Zeytinyagh Cesitleri
Dolmalar, domates, lahana, yaprak sarma, biber dolmasi,
Taze fasulye, iIspanak, pirasa, bamya, kabak ve patlican kizartma
oS
Salatalar
Akdeniz yesillikleri, marul, roka, domates, salatalik, havug, tursu,
Haydari, ezme, fava, kisir, cacik, humus, Cerkez tavugu, patlican salatasi,
Lahana salatasi, patates salatasi, coban salatasi, limon ve sirke sos ile
B
Corba
Ezogelin ¢orbasi, tarhana corbasi
oS
Sicak Biifesi
Su boreg, talas boregi
Levrek bugulama, sebzeli etli gliveg
Pilic Topkapi, Beykoz kebabi, Begendi kebabi,
Keskekli kuzu incik, izmir kofte, ic pilav
Firin patates, sote sebzeler, kiymali ve peynirli pide
oS
Tath biifesi
incir tatlisi, sekerpare, lokma, tulumba
Kabak tathsi, giillag, kazandibi, tavuk gogs, sitlag
Tel kadayif, ekmek kadayifi, revani, baklava gesitleri
Zerde, asure, keskil, taze dilimlenmis meyveler
oSS
Ekmek cesitleri
oS
Cay, kahve, ayran, meyve sulari ve mesrubatlar
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